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Két vorosborral is a TOP 20-ban

A bajor szarmazasu Erhard Heumann, aki az elmiilt negyven évben Svajcban élt és
dolgozott, feleségével, a svajci Evelyne-nel egyiitt 10 hektar sz6l6t miivel a Siklos
komyéki legjobb termohelyeken. A boraszkodassal hobbiként ismerkedo hazaspar
ma mar hivatisanak tekinti a borkészitést, és jonnek az eredmények is: boraikkal
itthon és kiilfoldon egyarant kivivtak a kritikusok és a fogyasztok elismerését.

Két Heumann-bor is nagyszeriien
teljesitett a Top 100 borteszten: a
2012-es Terra Tartaro hazasitis a
negyedik helyre futott be, mig a Ca-
bernet Franc 14. lett. Két virosbor az
aszuk uralta legjobb 20 kozoitt: mi
teszi az 6nik borait kiilonlegessé?
Igazan biiszke és boldog vagyok, hogy a
boraink ilyen szépen szerepeltek, mar
nem is el6szor, hiszen 2015 utin ez méra
masodik alkalom, hogy ezen a megméret-
tetésen a mi horunk lett Magyarorszag
legjobb virosbora. A csicsborokhoz kiza-
rolag a sajat szélénket dolgozzuk fel. A
titok egy részét a talaj rejti. A sikldsi régi-
6ban a mészkdt takard talajréteg sokkal
vékonyahb és a hémérséklet is hiiviisebb,
mint Villinyban. A szd16 érési ideje hosz-
szabb, a cukortartalom lassabban épiil
fel, mig a mészkives altalaj savasabb,
gyiimblcstsebb termést ad. Sajat teriile-
teinkrdl kivalo mindség(i sz616t sziiretel-
hetiink, a pincében pedig igyeksziink
megérizni a frissességet, mikidzben a
hordos érleléssel tovabbi komplexitast
adunk a bornak. A mi boraink sosem tul
tanninosak vagy tilhordézottak - a har-
moniat és az egyensiilyt szeretnénk meg-
mutatni. Ez jellemzi majd az idei borain-
kat is: a 2017-es évjarat nagyon igéretes,
a cabernet franc-t laza fiirtokkel és apro,
vastag héju bogyokkal sziireteltiik. Fi-
gvelniink kell majd az extrakciéra: nem
akarunk massziv, lehengerléen nagy
bort késziteni, ezért visszafogottabban
csomoszoliink, és az érleléshez 500 lite-
res hordokat hasznalunk, akar negyed-
toltéstieket is.

rsel Kertiinek eg d
‘palackba

Mi az 6n szerepe a borkészités folya-

matiban?
Az egyes hordok tartalmanak kdstoldsa-
ért, a hazasitasok tsszedllitasaért és mar-
ketingért én felelek, de egyiitt dolgozunk,
egy csapatként. Elképzeléseimet a bora-
szunk forditja le a bor nyelvére. Ami a
hazasitasokat illeti: mar akkor van egy
képem arrdl, milven bort szeretnék ké-
sziteni, amikor a sz6l6t sziireteljiik - me-
lyik diilorol, melyik parcellardl melyik
sz6l6 keriil az adott borba. Evente téhb
alkalommal is megkostolom a fejlédés-
ben léva tételeket. A végsd dontés a haza-
sitds soran sziiletik meg - ekkor kérem ki
a feleségem, a bordszom és a Svajchan
dolgozo szdlész-bordsz végzettségi fiam
véleményét.

Melyik szdldvel dolgozik a legszive-

sebben?
Az dsszessel: virdsborainkat a cabernet
franc, merlot, cabernet sauvignon, syrah
és a kékirankos adja; fehérborokat pedig
traminibél, rajnai rizlingb6l és char-
donnay-hdl készitiink. Utobbiak aranya
ugyanakkor csupdn 10-15 szazalék. A
nemzetkozi fajtakhoz a legjobb francia
klonokat kerestiik meg. A kékfrankosnal
magyar és osztrak kldnszelekciokkal dol-
gozunk. Van ugyanakkor egy bizonyos
bor, amit soha nem fogok késziteni: fajta-
bort cabernet sauvignonhol. Epp elég van
a vilagon beldle. Rajongok a hadzasitdso-
kért: még a fajtaboraim is tulajdonkép-
pen hazasitisok, hiszen kiilénbozé klo-
nok és kiilinbtzé terméhelyek gyiimol-
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csei keriilnek egy palackba. Meggy(zi-
désem, hogy a hidzasitassal sokkal Hssze-
tettebb borok sziilethetnek.

Miként latja a terroir szerepét a bo-

rokban?
Ha csak a talajt nézziik, Villinyban nin-
csenek nagy kiilonbségek. Van lisz,
némi agyag és vdltozd mélységhen
mészko. Véleményem szerint a kiillonho-
zoségek nem akkorak, ami indokolna
annak feltiintetését, hogy az egyik bor
alapanyaga ebben a dildben termett, a
misik pedig a szomszédosban. Ha a na-
gyobb borrégidt tekintjiik, akkor mar
vannak eltérések, foleg a héomérséklet-
ben. Amikor a hdzasitasokat készitjiik,
az egyenstlyt keressiik, és az tisszetevik
optimdlis ardnyat igyeksziink megta-
lalni. Kedvelem a Baroldkat, a legszebb
tétel, amit kostoltam, tibb termdhely
blendje volt.

Kik vasaroljak a Heumann-borokat?
Legnagyobb piacaink Magyarorszdgon
kiviil vannak, ez a prémiumborainkra
hatvinyozottan igaz. Ezekbdl dsszesen
évi it-hat ezer palackot készitlink. Cstics-
boraink java része Svajchan, Nagy-Bri-
tanniaban, Tajvanon és Hongkongban ta-
lil vevire, de bizunk abban, hogy a jivo-
ben egyre tobb bort tudunk a magyar pia-
con is értékesiteni. A Top 100-on elért
eredmenyeink minden bizonnyal a segit-
ségiinkre lesznek ebben.

Milyen kihivasokkal kell megkiiz-

deniiik boraik kiilfildi értékesitése-

kor?
Szomord, de az orszighataron kiviil
szinte sehol nem ismerik a magyar boro-
kat. Vannak, akik mar hallottak Tokajrol,
de 6k leginkabb a borszakértik koziil ke-
rillnek ki. Amikor egy kiilfoldi kidllitdson
vagy borkostolon vesziink részt, az elso
lépés az, hogy meggydzziik a vendégeket:

A HARMONIAT ES
AZ EGYENSULYT
SZERETNENK MEGMUTATNI

késtoljdk meg a borainkat. Ha ez sikeriil,
mar nyert tigylink van, legtéibb esetben
elismerd  hiiha" visszajelzést kapunk.

Magyarorszagon eliéfordul az, hogy
a fogyasztok dsszekeverik a villanyi
Heumann-és a szekszardi Heimann-
borokat?
Nagyon gyakran tapasztaljuk! Nemrégi-
ben épp a Budapest Borfesztivilon jottek
oda a standunkhoz tibben is, Heimann-
borokat keresve. Ami azt illeti, 2008-ban
készitettiink egy kozis bort: Heimann
Zoli athozott 500 litert a legjobb borabol
6s tsszehdzasitottuk a mi legjobb bo-
runkkal. fgy sziiletett meg a U&I, ami
egyrészt egy szojaték (kiejtve you and 1,
angolul te és én - a szerk.), masrészt a
vezetékneviink két eltérd betdjét is jeldli.
Nagyon gyorsan eladtuk ezt a bort, hi-
szen remek sztori allt magitte.

Hogvan tekint a tébbi villinyi bo-

raszra - baritként vagy versenytars-

ként?
Nem a versenytarsat latom benniik, és
biztos vagyok abban, hogy - legalabbis a
Lnagyok” - minket sem tekintenek vetély-
tirsnak. Mds-mds piacra dolgozunk és
mas-mds  nagysdagrendben.  zgalmas
lenne jobban belefolyni a borrégiot érintd
dintésekbe, gondolok itt példdul a marke-
tingre. Sajnos nem beszélek magyarul,
pedig tgy gondolom, tudnék itleteket
adni, hiszen az elmilt 30-35 évben renge-
teget olvastam a boragazatrol, a borok ér-
tékesitésérdl, az exportpiacokril. Nagyon
élvezem ugyanakkor az eszmecseréket
Malatinszky Csabdval vagy Romsics
Laszldval és néhdny masik bordsszal.

Térjiink vissza a kezdetekhez: ho-
gyvan keriiltek Villinyba? Es vajon
mondhatjuk-e azt, hogy a borkészi-
téshen megtaliltik a valédi hivata-
sukat?
Hat évvel ezeldttig egy svajci banknél dol-
goztam. Kordn mentem nyugdijba, mert
egyértelm(vé vilt, hogy sokkal tibb iddt
szeretnék a bordszatunknak és a borok
értékesitésének szentelni. A mai napig
rendszeresen ingdzom Svijc és Villany
kijziitt, hiszen a legnagyobb piacunkral
van sz0, és ott én magam értékesitem a
borainkat. A tirténetiink akkor kezdddott,
amikor az aposom 25 évvel ezelGtt Vil
lanyba jott. Svdjcban készitett kazanjaihoz
szeretett volna alkatrészeket gyartatni itt,
de végiil egy iiltetvényt vésdrolt egy kis
hiazzal. Szerette a bort - ahogy énis! Bajor-
orszighol szarmazom, és 40 évvel ezelGtt
talalkoztam Evelyne-nel az Egyesiilt Alla-
mokban. Svijcba kiltoztem, ott ismerked-
tem meg jobban a borokkal. [1.:}* hitamikor
Evelyne édesapja megvette ezt a kis sz0lot,
azt gondoltuk: miért is ne készitsiik el a
sajdt borunkat? 1996-ban béreltiink egy
portugieseriiltetvényt, és ebbil késziilt az
elsG borunk, 225 literes barrique hordd-
ban... Késébb a portugieser helyére
merlot-{ telepitettiink, és par év mulva Ggy
dintittiink, elkezdiink komolyan foglal-
kozni a borkészitéssel, Evelyne idekilti-
ziitt, megkapta a magyar allampolgérsa-
got, és igy mar vasdrolhattunk sajit foldte-
rilletet. 0 megtanult magyarul, és mér
egesz jol boldogul a nyelvvel.

Visszatekintve a torténetiikre -

van-¢ hirmi, amit mai fejjel mas-

képp csindlnanak?
Nagyobb feldolgozdt és pincét épitettiink
volna. De szerencsére a jelenlegi helylin-
kién van még lehetdségiink a tovabbi bé-
viilésre. Kezdettdl fogva a legmagasabb
mindség elérése volt a cél, és ma sincs ez
mdsképp: egyre jobbak akarunk lenni.



