Heumann Villanyi Franc 2012

Erhard & Evelyne Heumann egy német-svdjci pdr, az 1990-es évek végén alapitottak a boraszatukat élve a
lehet&séggel, hogy megvaldsitsak dlmukat — kiemelkedé borokat késziteni, jutanyos aron. A bor iranti
szenvedélylk, a minGség iranti elkotelezettségiik és végiil, de nem utolsd sorban a Villany-Sikldsi terroir
meghozta gylimdlcsét. Tobb nemzeti és nemzetkozi dij, valamint kdstolasokon adott magas pontszam a
bizonyiték. A pincészet jelenleg 15 ha-on gazdalkodik, féleg a sikldsi térségben. Terlleteik jellemz&en déli
kitettségliek. 95%-a premium kategorids a villanyi eredetvédelmi rendszer szerint.

Villanyi Borvidék

A Villany-Siklési borvidéket tartjdk Magyarorszag
legjobb vérésbor-vidékének. Eghajlata kontinentalis,
mediterran hatassal. Készénhetden a terroir-nak a
régié tokéletesen alkalmas a kék sz6l6fajtak
termesztéséhez. Cabernet Franc, a helyi Kékfrankos
(aka Blaufraenkisch) mellet a borvidék zaszldsbora,
ami tokéletesen alkalmazkodott a terroir-hoz.
Mindkét fajta kivalé min&ség(li bort ad. Jonéhany
nemzetkozi borszakértd (Jancis Robinson, MW;
Michael Broadbent) szerint e borvidéken jelenik
meg 6nalléan a Cabernet Franc a vildgon egyediilalld
maodon.

Bor neve

Heumann Villanyi Franc

Eredetvédelmi besorolasa

DHC Villany, Premium voros

Blend

100% Cabernet Franc

Evjarat 2012

Evjarat mingsége Kivalé

Diilok Siklds: Gontér, Didsviszlé: Nagyhegy, Marfa:
Hegytetd

Talaj Losz viszonylag magas mészkStartalommal

(ktlonosen a siklési terileteken)

T6kék kora

10-15 év

Sziiret id6pontja

2012.09. 29. +3./6. 10.

Termésatlag

Atlag 1 kg/t6ke (35 hl/ha)

Erlelési folyamat

Bogydzas utan az alkoholos erjedés és az
almasavbontas iranyitott hGmérsékleten (28° C-on)
tartdlyban ment végbe. Az érlelés 225 |-es magyar
tolgyfahorddban tortént 22 hdnapig.

Alkohol % 14 % Alc.
Sav g/| 5.3g/l
Maradék cukor g/l 1.4 g/
Palackozas id6pontja 2015. 09. 29.

Késtolasi jegyzet

Hosszan eltarthato.

Sotét, de fényes lila szin. Illataban piros gylimélcsok egy kevés vanilidval és borssal. izében a feketebogyd,
ribizli és egy kis csokoladé. Jél integralt savassag és szép textura. Testes, elegans bor, hosszu utdizzel.

Eltarthatdésag
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