Heumann Kékfrankos Reserve 2015

Erhard & Evelyne Heumann egy német-svajci par, az 1990-es évek végén alapitottak a boraszatukat
élve a lehetGséggel, hogy megvaldsitsak almukat — kiemelked6 borokat késziteni, jutanyos aron. A
bor iranti szenvedélyiik, a min6ség iranti elkdtelezettségiik és végiil, de nem utolsé sorban a Villany-
Siklési terroir meghozta gyiimolcsét. Tobb nemzeti és nemzetkézi dij, valamint kdstolasokon adott
magas pontszam a bizonyiték. A pincészet jelenleg 15 ha-on gazdalkodik, f6leg a sikldsi térségben.
Terlleteik jellemzGen déli kitettségliek. 95%-a premium kategorias a villanyi eredetvédelmi rendszer

szerint.

Villanyi Borvidék

A Villany-Siklési borvidéket tartjdk Magyarorszag legjobb
vorésbor-vidékének. Eghajlata kontinentalis, mediterran
hatassal. K6szonhetSen a terroir-nak a régié tokéletesen
alkalmas a kék szG6l6fajtak termesztéséhez. Cabernet
Franc, a helyi Kékfrankos mellet a borvidék zaszldsbora,
ami tokéletesen alkalmazkodott a terroir-hoz. Mindkét
fajta kivalé minGségli bort ad. Jonéhany nemzetkozi
borszakérté (Jancis Robinson, MW; Michael Broadbent)
szerint e borvidéken jelenik meg 6nélléan a Cabernet
Franc a vilagon egyediilallé modon.

Bor neve

Heumann Kékfrankos Reserve

Mindségi besorolas

DHC Villany, Premium voros

Blend

100% Kékfrankos

Evjarat

2015

Evjarat mingsége

Kivalo

Teriilet

Siklos: Varoshegy

Talaj

Losz, viszonylag magas mészk&tartalommal, kiilondsen a
siklosi szub-régidban.

T6kék kora

17 év

Sziiret id6pontja

T6keterhelés

atlag 1 kg/t6ke = kb. 35 hl/ha

Elkészités médja

Bogydzast kovetden iranyitott tartalyos erjesztés 26-27
fokon, majd érlelés 500 |-es Magyar télgyfahordéban.

Alkohol % 14 % Alc.
Sav g/l gr/l
Maradék cukor g/| gr/|

Palackozas datuma

Késtolasi jegyzet

tart.

Biborvoros, lila szin. lllatdban pici vanilia és meggy. Koncentradlt, elegans, gylimodlcsos. Szép test és tannin. Hosszan

Erlelési potencial

Min. 2028-ig

Dijak




